Chenin Blanc
Wellington

Vinificazione e affinamento

La vendemmia delle uve a piena
maturazione avviene
manualmente. Le uve vengono
pressate e trasferite in serbatoi di
acciaio inossidabile per un
illimpidimento dei mosti di
48 ore. Il mosto pulito viene
quindi travasato e fatto
fermentare parzialmente
in vecchie barriques di
rovere francese e in

acciaio inox per due
settimane. Il vino viene

poi affinato sui suoi

lieviti per 3 mesi, prima

di essere imbottigliato.

Vitigno
Chenin Blanc 100%

Zona di produzione

Wellington é una zona
vinicola del Western Cape
del Sudafrica, a 60
chilometri da Citta del
Capo. Le dolci colline e le
valli della zona offrono
un'ampia gamma di siti
che ben si adattano alla
viticoltura, producendo

raffinati ed eleganti Caratteristiche

esempi di Pinotage e iali
Chenin Blanc. L'area dei sensoriati
vigneti che circonda Una vera espressione del
Wellington si estende D vigneto 19 piantato sulla
lungo il fondovalle e sulle OOLHOF riva del Krommerivier.
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24 é noto per produrre vini
di altissima qualita con
aromi distinti di frutta

‘tropicale e, in questo caso,

note di mele cotogne,
albicocche e pere. I1
palato é ricco e sapido,
con una frutta
elegante che arriva in un
finale lungo e ben
bilanciato, ben supportata
da un'acidita brillante.




