
Aoc Gevrey-Chambertin
Villages  |  Pinot Noir

Pinot Noir  100%

Il  vi l laggio di  Gevrey era
originariamente chiamato
così ,  ma nel  1847 i l  consiglio
parrocchiale aggiunse i l
t itolo del  vigneto più
apprezzato della  zona,  Le
Chambertin.  Attualmente
esistono 11  vi l laggi  della
Côte d 'Or i l  cui  nome fa
riferimento al  vigneto più
prestigioso.  I l  vigneto di
2,28 ettari  si  trova
all ' ingresso meridionale di
Gevrey-Chambertin,  su
pendii  coll inari  esposti  a
sud.  I l  suolo è  costituito
prevalentemente da ghiaia
su uno strato poco profondo
di  terra ferti le ,  che assorbe
rapidamente i l  calore.

      V I T I G N O

   Z O N A  D I  
   P R O D U Z I O N E     

     V I N I F I C A Z I O N E  E  
     A F F I N A M E N T O

Le uve dopo essere state
raccolte e  selezionate a
mano nella  tenuta vengono
sottoposte a  una
macerazione a  freddo per 3-
5 giorni  prima della
fermentazione.  La
fermentazione alcolica dura
4-5 giorni  durante i l  quale i l
mosto si  trasforma in vino
grazie al l 'uti l izzo di  l ieviti
autoctoni .   Dopo la
pressatura,  i l  vino viene
travasato in barriques di
rovere da 228 l itri ,  di  cui  i l
25% nuove.  La
fermentazione malolattica
viene completata in modo
tradizionale con batteri
autoctoni .  L’aff inamento
dura 18 mesi  sempre in
barriques,  durante i l  quale
vengono effettuati  i  travasi
per el iminare le  fecce.  I l
vino viene poi  imbottigliato
in azienda,  non fi ltrato.

G e v r e y - C h a m b e r t i n

     C A R A T T E R I S T I C H E
     S E N S O R I A L I  

Ha un bel  colore rosso
rubino e un intenso aroma
di ribes nero e  piccoli  frutti
rossi  e  neri .  Con i l  passare
del  tempo emergono
sensazioni  animali  e
muschiate.  I l  vino è  robusto
e ben strutturato,  con una
combinazione equil ibrata di
tannini  decisi  e  morbidi
sapori  fruttati ,  oltre a  un
buon l ivello di  acidità.


