Pinotage
Wellington

Vinificazione e affinamento

Le uve raccolte a mano a piena
DOOI_HOI maturazione vengono portate in
HISHIETEE cantina in piccole cassette di

Vitigno legno. La cernita dei grappoli e il
raffreddamento delle uve sono
Pinotage 100% stati eseguiti prima della

pigiatura. L'uva pigiata
macerata a freddo per due giorni
prima di iniziare la
fermentazione.
Durante la fermentazione,
vengono effettuati leggeri
rimontaggi per un'estrazione
delicata. Al termine della
fermentazione, il vino viene
svinato in pressa. La
fermentazione malolattica
ha luogo in serbatoi di
acciaio inox. L'affinamento
esempi di Pinotage e é in barriques di rovere
Chenin Blanc. L'area dei francese da 300 litri, di cui
vigneti che circonda i140% nuove, per un
Wellington si estende periodo di 12 mesi,
lungo i% fondovalle e sulle D O OL HOF dopodiché viene
pendici dei monti LIMIETBERG imbottigliato.
Limietberg e del monte
Groenberg a est.

Zona di produzione

Wellington e una zona
vinicola del Western Cape
del Sudafrica, a 60
chilometri da Citta del
Capo. Le dolci colline e le
valli della zona offrono
un'ampia gamma di siti
che ben si adattano alla
viticoltura, producendo
raffinati ed eleganti

Caratteristiche
sensoriali

Colore cremisi intenso
— con aromi di chiodi di
\ f’/ to* / ey wd garofano, vaniglia,

- ﬂ.j PINOTAGE more e spezie dolci al

naso. Il palato e succoso,

D O O LH O F et “Ticco, pieno e vibrante, con
WINE ESTATE tannini morbidi che
LIMIETBERG. SOUTH AFRICA persistono in un finale
elegante e lungo.




